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หลักสตูรเนื�อสตัวแ์ละการแปรรปูผลิตภัณฑ์เนื�อสตัว์
หลักสตูรระยะสั�นประเภทวุฒบิตัร

1) ความรูเ้บื� องต้นเกี�ยวกับคุณภาพเนื� อสัตว์
ผลิตภัณฑ์เนื�อ และการเก็บรกัษา 
2) เทคนิคการบ่มซากและการบรหิารจัดการชิ�น
ส่วนเนื�อ
3) การตัดแต่งซากโคขุน แพะ แกะ ไก่และเป�ด 
เชิงพาณิชย์สาํหรบับุชเชอรม์ืออาชีพ
4) การคํานวณต้นทุน และการเพิ�มมูลค่าชิ�นส่วน
เนื�อสัตว์
5) เทคนิคการปรุง และทดสอบชิมทุกชิ�นส่วน
ของเนื�อ

เนื�อหาการอบรม
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สมรรถนะของหลักสตูร 

1) เพื�อใหผู้เ้ขา้รบัการฝ�กอบรมมคีวามรูเ้กี�ยว
กับเนื�อสตัว ์เทคนคิการตัดแต่งซาก การ
บรหิารจดัการชิ�นสว่น วเิคราะหค์ณุภาพเนื�อ
สตัว ์เพื�อนาํไปต่อยอดในการสรา้งสรรค์
ผลิตภัณฑ์ต่างๆ ไดอ้ยา่งถกูต้อง
2) สามารถเพิ�มชอ่งทางการประชาสมัพนัธ์
มหาวทิยาลัยใหเ้ป�นที�รูจ้กั
3) นกัศึกษาในรายวชิาเนื�อสตัวแ์ละ
ผลิตภัณฑ์เนื�อไดร้บัประสบการณต์รงจาก
การมาชว่ยงานอบรม
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คณุสมบติัของผูเ้ขา้อบรม
1) กลุ่มลูกค้าของบริษัท เฉลียว ฟู�ด 

2) ผู้ประกอบการเนื� อโคไทย ธุรกิจฟาร์ม
เลี�ยงสัตว์ อาหารสัตว์
3) ผู้ประกอบการร้านขายเนื� อสัตว์และ
ผลิตภัณฑ์แปรรูปเนื� อสัตว์
4) ผู้ที� เกี�ยวข้องกับระบบปศุสัตว์ และสัตว์
เศรษฐกิจ 

5) อาจารย์ เจ้าหน้าที� และประชาชนทั�วไปที�
สนใจธุรกิจการแปรรูปเนื� อสัตว์

การคิดค่าลงทะเบยีน
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แผนรบัผู้เข้าอบรม 
25 คน ต่อ 1 ภาคการศึกษา

 ค่าลงทะเบียน 
อัตราค่าลงทะเบียน 6,000 บาท/คน

 งบประมาณรายรบั 
6,000 บาท X 25 คน = 150,000 บาท

 งบประมาณรายจา่ย รายละเอียดดงันี�
  - ค่าเอกสารประกอบการอบรม 200 X 25 = 5,000 บาท
  - ค่าวตัถดุบิ อาทิ ซากววั แพะ แกะ ไก่ และเป�ด  = 50,000 บาท
  - ค่าอุปกรณ ์อาทิ เขยีง มดีชาํแหละ บรรจุภัณฑ์ = 20,000 บาท
  - ค่าวทิยากร 8 ชั�วโมง ชั�วโมงละ 600 บาท = 4,800 บาท
  - ค่าวทิยากร (ภายนอก) 8 ชั�วโมง ๆ ละ 900 บาท = 7,200 บาท
  - ค่าตอบแทนเจา้หนา้ที� 2 วนั = 840 บาท
  - ค่าอาหารกลางวนั มื�อละ 150 บาท X 2 วนั X 25 คน = 7,500 บาท
  - ค่าอาหารวา่ง มื�อละ 50 บาท X 2 มื�อ X 2 วนั X 25 คน = 5,000 บาท
 รวมรายจา่ย 100,340 บาท

 ยอดคงเหลือ 150,000 – 100,340 = 49,660 บาท
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