
หลักสตูรประเมนิสมรรถนะบุคคลตามมาตรฐานอาชพี   
“นักประกันคณุภาพผลิตภัณฑ์นม ระดับ 2”

แ บ บ เ ส น อ ข อ เ ป� ด  ( ห ลั ก สู ต ร ใ ห ม่ )  
ห ลั ก สู ต ร ร ะ ย ะ สั� น  ป ร ะ เ ภท วุฒิ บั ต ร
แ บ บ เ ส น อ ข อ เ ป� ด  ( ห ลั ก สู ต ร ใ ห ม่ )  
ห ลั ก สู ต ร ร ะ ย ะ สั� น  ป ร ะ เ ภท วุฒิ บั ต ร

เพื�อจดัอบรม หลักสตูรฯ ใหกั้บผูเ้รยีน ทั�งภาคทฤษฎีและปฏิบติัตามมาตรฐาน 
เพื�อออกหนงัสอืรบัรองวา่เป�นผูเ้ขา้รว่มอบรม หลักสตูรฯ
เพื�อจดัประเมนิสมรรถนะบุคคลตามมาตรฐานอาชพี                                          
“นกัประกันคณุภาพผลิตภัณฑ์นม ระดบั 2” โดยศูนย ์AFCC
เพื�อใหผู้เ้รยีนสามารถนาํความรูแ้ละทักษะไปใช ้ ในการประกอบอาชพี                  
นกัประกันคณุภาพผลิตภัณฑ์นม ซึ�งกลุ่มบุคคลในอาชพีนี� ประกอบดว้ย            
ผูช้ว่ยพนกังานควบคมุคณุภาพ พนกังานควบคมุคณุภาพ พนกังานผลิต

ค่าลงทะเบียน
2000 บาท/คน
แผนการรับ 30 คน
จุดคุ้มทุน 24 คน

 ผู้ ที� จะเข้ารับการอบรมจะต้องมีคุณสมบัติข้อใดข้อหนึ�ง  ดังต่อไปนี�
 1 .  คุณวุฒิการศึกษาขั�นตํ�า  ระดับมัธยมศึกษาตอนต้น
 2 .  มีประสบการณ์ทํางานในโรงงานแปรรูปนม  ไม่น้อยกว่า  1  ป�

วตัถปุระสงค์

คณุสมบติัของผูเ้ขา้อบรม

สมรรถนะของหลักสตูร
คุณลักษณะของผลการเรียนรู้ตามมาตรฐานอาชีพการผลิตอาหารและเครื� องดื� ม  สาขาการแปรรูปนม

อาชีพนักประกันคุณภาพผลิตภัณฑ์นม  ระดับ  2 ของสถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ  (องค์การมหาชน) 

        Reskill

        Upskill

 25 ชั�วโมง
ตลอดหลักสูตร

สามารถประกันคณุภาพและควบคมุคณุภาพผลิตภัณฑ์ขั�นพื�นฐานได้
สามารถตรวจสอบคณุภาพวตัถดุิบที�ใชส้าํหรบัการแปรรูปนม                    
ตรวจสอบระหวา่งกระบวนการแปรรูปนม 
สามารถปฏิบติังานใหเ้กิดความปลอดภัยในการทํางาน 
รกัษาจรรยาบรรณและจรยิธรรมในการทํางานเพื�อใหก้ารผลิตและ
แปรรูปผลิตภัณฑ์นมมปีระสทิธภิาพและเป�นที�ยอมรบัทั�งในระดับ
ประเทศและสากล

        ทฤษฎี 13 ชั�วโมง
        ปฏิบัติ 12 ชั�วโมง

นยิามของนมโค และ
       องค์ประกอบทางเคมขีองนํ�านม

คณุภาพทางเคม ีจุลินทรยี ์และ
กายภาพของนํ�านมดิบ

การสุม่ตัวอยา่งและการตรวจ
สอบคณุภาพนํ�านมดิบ

การสุม่และตรวจสอบคณุภาพ และ
การเตรยีม สารเคมทีี�ใชใ้นการประกัน
คณุภาพผลิตภัณฑ์ และการแปรรูป
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า การสุม่และตรวจสอบคณุภาพวตัถปุรุงแต่งกลิ�นรสและ
วตัถเุจอืปนในอาหารให้เป�นไปตามมาตรฐานที�กําหนด

การสุม่และตรวจสอบคณุภาพบรรจุภัณฑ์ให้เป�นไปตาม
มาตรฐานที�กําหนด การขึ�นรูปและฉลากสนิค้า

การสุม่และตรวจสอบคณุภาพนํ�าที�ใชใ้นกระบวนการผลิต
ให้เป�นไปตามมาตรฐานที�กําหนด

การสุม่และตรวจสอบนํ�านมปรุงแต่งระหวา่ง                      
กระบวนการผลิตและการแปรรูปซํ�า (Reprocess)
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