
กลุ่มเป้าหมาย  เชฟ ผู้ประกอบการร้านอาหาร และบุคคลทั่วไป รวมถงึศษิยเ์ก่าทีป่ระกอบอาชพีเชฟ (จ านวน 30 คน)

หลักสูตรระยะสัน้: การจัดตกแต่งจานอาหารแนว Food Stylist และ Street Food to Dining 

(Food Decoration, Food stylist and Street Food to Dining style) 

โครงสร้างหลักสูตร (16 ช่ัวโมง : 2 วัน)

รหัสวชิา/ชือ่วชิา
จ านวนช่ัวโมง
ทฤษฎี ปฏิบัติ

1. ทฤษฎ ีหลักการตกแต่งจานอาหาร 3 -

2. การออกแบบลวดลายจานอาหารด้วยโปรแกรมคอมพวิเตอร ์ 2 3

3. เทคนิคการวาดและตกแต่งลวดลายบนจานอาหารด้วยซอส
คาวและซอสหวาน

1 2

4. การจัดจาน ในแนว Food Stylist และ Street Food to 
Dining

1 4

รวม 7 9
สถานทีจั่ด  หอ้งปฏบิัตกิารครัวร้อน อาคาร SCC

การเรียนรู้เทคนิคและศลิปะการตกแต่งอาหารประเภทต่างๆ ช่วยให้จานอาหารดูหรูหราสวยงาม              
น่ารับประทาน เพิม่มูลค่าอาหาร อันจะเพิม่รายได้ให้กับโรงแรมและร้านอาหารได้ 

การคดิค่าลงทะเบยีนต่อรุ่น
รายรับ
ค่าลงทะเบียน  (5,900 บ.*30 คน) 177,000 บ.

รายจ่าย 100,000 บ.

จุดคุ้มทุน (177,000 - 100,000 บ.) 
(ต้องมีผู้สนใจเข้าเรียนไม่น้อยกว่า 17 คน)

77,000 บ.



การจัดตกแต่งจานอาหารแนว Food Stylist 

และ Street Food to Dining

การจัดตกแตง่จานอาหารแนว Food Stylist และ Street Food to Dining 




